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Elintarvikehankintojen taustaa
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2012 Kunnan pé&atos rakentaa keskuskeittid, ja toimintamalli
lahiruokaperiaatteelle

2014 Keskuskeittion kayttéonotto lokakuussa

2015 Hankintarenkaasta irtaantuminen ja
elintarvikehankintojen kilpailutukset
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Ammattikeittion suunnittelun kulmakivet

tuotantotapa ja laajuus w
jakelukeittiot ja kuljetus V

hankinnat ja varastointi

tuotetestaukset

kaytannossa kokeilut ” pilotti ” —~

tilojen ja laitteiden suunnittelu qb {

koulutus
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Hankintojen tarkeimmat vaiheet

« Markkinakartoitus w
 Ennakoiva vuoropuhelu

- suunnittelu

- valmistelu

- tarjouspyynnot
- vertailu ~

- sopimukset Qb {
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Ostot

hankitaan tuotteet
ISoISsa erissa

lahialueelta

koe-erat
Valmistui syyskuussa 2014 =8
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Jakelu

Toimiva varastointi | el | SIS
| LAHTEVA & |

Toimiva logistiikka:




Ruoka

Hyo6dynnetaan:
» teknologiaa

 automaatiota

|

Energian hyotykaytto
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LOPPUTULO

Asiakas haluaa
vastinetta rahoilleen

seka tehokkuutta.

Lahiruoka ja
teknologia
mabhdollistaa,
vahvistaa aluetaloutta
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Lahiruoan kayttoa ja tuotantq,ar« =
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edistamalla valkutetaa
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